Bedienungsanleitung — Kombidampfer Convotherm 4 x 2/3GN - 44343

Achtung — vor Nutzung der Maschine unbedingt die komplette Bedienungsanleitung sorgfaltig
durchlesen!

Benotigte Materialien:

- 4 x Einschibe 2/3 GN
(325x354mm)

Technische Daten:

- 230V/3,0kW

- Einschubabstand 50 mm

- mit Kerntemperaturfihler

- OHNE GN Bleche oder Gitter!

- 170kg + 30kg Gestell

- B/T/H inkl. Gestell 122x 92 x 180cm

ACHTUNG! Garbetrieb — Gefahr durch Dampf — Verbrihungs-& Verbrennungsgefahr!

BestimmungsgeméaBe Verwendung

- Convotherm HeiBluftdampfer dirfen nur zum Garen verwendet werden!

- Convotherm HeiBluftdampfer sind fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

- Die Umgebungstemperatur darf 4°C bis 35°C betragen

- Zur Vermeidung von Unféllen und Beschadigungen am HeiBluftdampfer, muss der Betreiber das
regelmaBig unterweisen (Sicherheitsunterweisung).
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Aufbau der Bedienblende

Die folgende Abbildung zeigt den Aufbau der Bedienblende:

Nr. Bezeichnung Funktion
1 EIN/AUS-Schalter Ein-/Ausschalten des Hei3luftdampfers.
2 Funktionsanzeigen Anzeige leuchtet bei der gewdahlten Funktion.
3 Display Im Normalbetrigb:
Anzeige von

= Datum, Uhrzeit, Garraumtemperatur, Garzeit , etc.
Im Programmbetrigb:

Anzeige von

= Klartext, Speicherplatznummer, etc.
= Bildzeichen von Zusatzfunktionen, speziellen Programmen
und Grundeinstellungen

4 Expertenauswahl = Aufruf der gespeicherten Garrezepte
= Aufruf des Unterauswahlmends
= Erstellen/Speichern eines Garrezeptes

5 Einstellwippe = Einstellen von Temperatur, Zeit, etc.

= Auswahl der Bildzeichen von Zusatzfunktionen, speziellen
Programmen und Grundeinstellungen

= Auswahl von Programmnamen, Programmnummern und

Garrezepten
6 Press&aGo Auswahl und Anzeige der Kurzauswabhl.
Kéannen mit den mitgelieferten Garrezept-Aufklebern beklebt
werden.
7 Dateneingabe = Programmstart/-stopp

= Blattern im Programmbetrieb
= Auswahl von Temperatur, Zeit, etc.

8 Grundauswahl Auswahl des Grundgarprogramms bzw. Regenerierprogramms
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P Die Bedienelemente

Die Schaltflichen und ihre Funktion

Die Schaltflichen auf der Bedienblende haben folgende Bedeutungen und Funktionen:

Schaltflache Bedeutung Funktion
Grundauswahl
Dampf Wahit das Grundgarprogramm Dampf.
Heitdampf Wahit das Grundgarprogramm Heiltdampf.
HeiBluft, Wahit das Grundgarprogramm HeiRuft.
fi _;j| Regenerieren Widhit das Programm Regenerieren.
Expertenauswahl

Menil Kochbuch

* Ruft die Liste der gespeicherten Gamezepte auf.
= Ruft das Menti Kochbuch auf.

Funktionsmen

Ruft das Funktionsment auf. Auswahl von

= Zusatzfunktionen
» speziellen Programmen
» Grundeinstellungen

Meni Schreiben/Editieren

= Ruft das Ment Schreiben/Editieren auf.
= Bestatigt die Eingaben im Menu Kochbuch.

Dateneingabe

STt Start/Stopp = Startet und stoppt das Garprogramim.
ETOP = Startet die Garrezpte aus dem Kochbuch.
= Verldsst das Funktionsmeni.
Gartemperatur * Ruft das Menii zur Temperatureinstellung auf.
= Zeigt die |st- baw. die Soll-Gartemperatur an.
T Garzeit = Ruft das Menii zur Garzeiteinstellung auf.
» Zeigt die Garzeit an.
Kerntemperatur * Ruft das Menil zur Kerntemperatureinstellung auf.

» Zeigt die Kerntemperatur an.

Blattem/Scrollen nach links

Geht einen Schritt zurtck im Programmierbetrieb.

VAR

Blattem/Scrollen nach rechts

Geht einen Schritt vor im Programmierbetrieb.

) 2
! =

Einstellwippe

= Stellt Gammaumtemperatur, Garzeit und Kemtemperatur
ein.

= Wahlt den Programmnamen, Programmnummer und
Garrezepte aus.

= Wahit die Zusatzfunktionen und die Editierfunktionen aus.
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Die Betriebs- und Funktionsanzeigen

Die folgende Tabelle zeigt Ihnen die verschiedenen Betriebs- und Funktionsanzeigen.
Diese leuchten, wenn die jeweilige Funktion aktiv ist.

Bedeutung

Funktion

Keine

Ohne Funktion.

Reduzierte Leistung

Ohne Funktion.

Warmeanforderung

Der Brenner oder die elektrische Heizung ist in Betrieb.

Reduzierte Lufterdrehzahl

Die reduzierte Lifterdrehzahl ist aktiv.

02 OB~

Garbetrieb Das Gerat ist in Betrieb.
Tastensperre Die Tastensperre ist aktiv.
= leuchtet, sobald mindestens eine Taste gespent ist
» flackert, sobald eine gesperrte Taste gedrickt wird.
CrispaTasty Die Entfeuchtung ist aktiv.
Programmschutz Chne Funktion.
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P Grundsaitzlicher Arbeitsablauf beim Kochen

So geht's

Mit Ihrem HeiBluftdampfer ist das Kochen sehr einfach und besteht nur aus diesen 6 Schrtten:

Schritt  Vorgehen So geht's:
1 Schalten Sie den Heilufidampfer ein. Heiliutddmpfer ein- und ausschalten auf Seite 40
2 Heizen Sie bei Bedarf lhren Heilluftdampfer vor. Vorheizen eingeben auf Seite 58
3 VWahlen Sie Ihr Garprogramm oder geben Sie es Garmezept aus dem Kochbuch aufrufen auf Seite 76
ein. Garprogramm eingeben auf Seite 49
4 Beschicken Sie den Heiluftddmpfer und starten Kochen im taglichen Ablauf auf Seite 68
Sie das Garprogramm.
5 Wahrend das Garprogramm l&uft, knnen Sie Mﬂ_ﬂUEﬂ beschwaden wahrend des Kochens auf
verschiedene Zusatzfunktionen nutzen. Seite 72
Tray Timer (Zusatztimer) beim Kochen benuizen
auf Seite 73
6 Entnehmen Sie das fertige Produkt.

P Grundsiatzlicher Arbeitsablauf beim Regenerieren

So geht's

Mit Threm Heilbluftdampfer ist das Regenerieren sehr einfach und besteht nur aus diesen 6 Schritten:

Schritt  Vorgehen S0 geht's:

1 Schalten Sie den Heilluftdampfer ein. Heigluftdampfer ein- und ausschalten auf Seite 40

2 Heizen Sie bei Bedarf lhren Heilluftdampfer vor. Vorheizen eingeben auf Seite 58

3 Wahlen Sie Ihr Regenerierprogramm oder Regenerierprogramm eingeben auf Seite 50
geben Sie es ein.

4 Beschicken Sie den Heitluftdampfer und starten Regenerieren im taglichen Ablaur auf Seite 70
Sie das Regenerierprogramm.

5 Wahrend das Regenerierprogramm lauft, kén-  Tray Timer (Zusatztimer) beim Kochen benuizen
nen Sie verschiedene Zusatzfunktionen nutzen. auf Seite 73

6 Entnehmen Sie das fertige Produkt.

Bei Unklarheiten oder Fragen erreichen Sie unseren Kundendienst unter folgender Nummer:

0211 /52 80 190
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